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1. Общие положения
1.1. Настоящее Положение разработано в соответствии со статьей 37 <Организация питани,I

обучшощихся> Федер-""оrо.u*о"u ]ф 273-ФЗ от29"|2.2012г коб образовании в Российской

Федерациио 
" 

р.дuпции от б марта2019 года; приказом Минздравсоцразвития и Минобрнаlки

рФ N; 21Знlt78 от 11.0з.2012г коб утверждении методических рекомендаций по организации

,,итания обулаrощихся и 
"ос.r"rаrп"йпо" 

образовательных учреждений>, Федеральным

законоМ м 29-ФЗ от 02.01.2000г кО качестве и безопасности пищевьIх продуктов)) в родакции

от 2З апреля 201 8 г, а также на основании Устава дошкольного образовательного уIреждения.

1.2. ,Щанньй лока:rьньй акт определяет основные цели и задачи адмиЕистративного KoHTpoJUI

организациИ И качества питания, организаЦионцы9 методы, виды и его формы,

регла\{онтирует содержание и распределение вопросов KoHTpojUI, документацию и

ДеЛопроиЗВоДсТВо'УсТанаВлиВаетпраВила'праВаиоТВетсТВонIIосТьуIастникоВконТроJUI
организации и качества питаIIия в дошкопьном образовательном уIреждении,
1.3. При разработке ПоложеЕия уIтены сднпин 2,з12,4,з590-20

'СДНИТДРНО_ЭЙИДЕМИОЛОГИЧЕСКИЕ ТРЕБОВДНИЯ К ОРГДНИЗДЦИИ

оБщЕствЕнного питАния нАсЕЛЕнИЯ" и иЕые законодательнЫе норматИвные акть1,

регулирующие организациЮ И качество питаIIия в дошкольньIх образовательных

учреждениях.
i.4. Контроль организации и качества питания в ДОУ предусмаТриваеТ проведоЕие

администрацией наблюдений, обследований, осуществляемьIх в пределах компетенции за

соблюдением работникашrи, участвующими в осуществлении rrроцесса IIитания,

законодательных и нормативно-правовьтх актов Российской Федерации в сфере питания

воспитанников детского сада, а также локальных актов дошкольного образователъного

учреждения, включая приказы, распоряжонияи решения педагогичоских советов,

1.5. Результатом контроля является аIlЕtлиз и принятие управленческиХ решений пО

соВершенстВоВаниюоргаЕизацииИУлУчШениюкачесТВапиТанияВДошколЬноМ
образовательном rIреждении.
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2. Щель и основные задачи контроля
2.L основной целью административного контроля организации и качества питания в доуявлrIется оптимизация и координация деятельности всех служб для обеспечения качествапитания в дошкольном образовательном учреждении
2.2. о

a контроль исполнения нормативно-технических и
санитарного законодательства Российской Федерации ;

методических документов

, ВьUIВление Еарушений и Ееисполнений приказов и иньD( IIормативно-прtlвовьж €ктовдоУ в части организации и обеспечения качественного питания в дошкольЕомобразовательном уIреждеЕии;, анализ причин, лежятцих в основе нарушений и принятие мер по их предупреждению;, аЕализ и оценка уровня профессионализма ЛИЦ, участв}.ющих u обес.rе"е"иикачественного питания, по результатаN{ их практической дa""aо""оar";, анализ результатов_реализации приказов и иЕьж нормативно-правовых актов детскогосада, оцеЕка их эффективности;
, ВЬUIВлеЕие положительного опыта в организации качественного питания споследующей разработкой предложений по ого распространению;, ока:}ание методической помощи всем rIастникап{ организации процесса питанияiо СоВоРШенствоваIIиЯ механизма организации и улучшения качества питtlЕия вдошкольном образовательном rфеждеЕии.

3. Организационны е методы, виды и формы контроля
з.1.

изr{ение документации;
обследование пищеблока (кухни);
наб,тшодение за оргЕtIIизацией производственного процесса и процесса питания вqруппtж;
беседа с персоналом;
ревизия;

о инСТРументальный метод (с использованием контрольно-измерительных приборов) ииньIх правомерньгх методов, спосо бствующих достижению цели контроля,
i.?.Цо"rроль осуществляется в виде плановых или оперативньж проверок,
З,З, Плановые проверки осуществJUIются в соответствии с уIвержденным заведующим доупланом - графиком Еа уrебный "оt План-график административного KoHTpoJUI заорганизацией и качеством питания разрабат"r"чara" a уrarо* Программы ,,роизводстве}шогоKoHTpoJUI за соблюдением саЕитарЕьж правил и выполЕением санитарЕо-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий и доводится до сведениrI всехчленов коллектива перед началом учебного года.
3,4, НормироваFIие и тематика KoHTpoJUI Еаходятся в компетенции заведующего дошкольЕымобразовательным учреждением.
3,5, Оперативные проверки проводятся с целью полrIения информации о ходе и результатахорганизации питания в дошкольном образовательЕом rIреждении. Результаты оперативногоKoETpoJUI требуют оперативного выпоJIнеЕия предложений 

" aчrarчrий, которые сделаныпроверяющим в ходе изучеЕия вопроса проверяющим.
3'6, ПО СОВОКУШIОСТИ ВОПРОСОВ, ПОДЛежащих проверке, контроль по организации IIитания вдошкольНом образовательном r{реждении проводится в виде тематической проверки.

4. Основные правила
4,|, Административньй контроль организации и качества питания осуществлrIетсязаведующим,ЩОУ, з{lвхозом, в рамках полномочий, согласно утвержденному плаIIу коЕтроля,или в соответствии с приказом заведующего дошкольньтм образовательным учреждением.

a

a

a

a

a



4.2. Щля осуществления HeKoTopbD( видов контроля могут быть организованы специ€rльные
комиссии, состав и полномочия которых опредеJUIются и утверждаются прикtвом
заведующего дошкольным образовательным учреждением. К }частию в работе комЙссий, в
качестве наблподателей, могут привлекаться тIлены Совета доу. Участие членов
профсоюзного комитета детского сада в работе комиссий явJUIется обязательньп.t,
4.3. Лица, осуществJUIющие контроль на пищеблоке (кухне) щоУ должны быть здоровыми,
прошедшие медициЕский осмотр в соответствии с действующими приказап4и и инструкциями.
ответственность за выполнение настоящего пункта Положения возпЕlгается на заведующего.
4.4. основаниями для проведения контроля ярляются:

о. шл&Е-график;
. прик€в по дошкольIIому образовательному rIреждению;, обращение родителеЙ (законньЖ представителей) воспитанников и работников

дошкольного образоватеJIьного уIреждения по поводу нарушения.
4.5. КонтРолирующИе лица имеют право заrrратrrивать необходимую информацию, из}пIать
документацию, относящуюся к вопросу питания заранее.
4.6. При обнаружении в ходе KoHTpoJUI нарушений законодательства Российской Федерации в
части организации питания дошкольников, о них сообщается заведующему дошкольным
образовательным rIреждением.

5. Содержание и распределение вопросов контроля
5,1

контроль рациона и режима пит€lния в дошкольном образовательном учреждении;
конц)оль выполнения нормативов по питанию; \

контроль документации по вопросам санитарии, гигиены, технологии производства,
результатам бракеража, ежедневньIх медицинских осмотров работников пищеблока
(кухни) дошкольного образовательного учреждения;
контроль сроков годности и условий хранения продуктов;
контроль технологии приготовления пищи;
контроль пототIности технологических процессов;
KoHTpoJIь готовой продукции;
контроль санитарно-технического состояния пищеблока (ку<ни) дошкольного
образовательного учреждения;
контроль санитарного содержания и санитарной обработки предметов
производственного окружения;
КОНТРОЛЬ СОСТОЯНИЯ ЗДОРОВЬЯ, СОбЛЮДения правил личной гигиены персонала,
гигиенических знаний и назыков персонt}ла пищеблока дошкольного образовательного
учреждения;

о конТРОль приема пищи воспитанникtlми дошкольного образовательного учреждеЕия;о коtIтроль бухгалтерскойдокументации;
о конТРОль выполНения муниципальньIх контрактов на постtlвку tIродуктов питания.

5,2. Вопросы контроля) периодичность и формы пръдоставления результатов распределяются
между контролирующими лицами согласЕо Приложению JrlЪl.
5,3. Оформление и предоставлоIIие результатов KoHTpoJUI осуществJUIется в соответствии с
Положением о внутреннем контроле в дошкоJъном образовательном 1пrреждении.

6. Права участников административного контроля

a

a

a

a

a

a

a

a

a

a

6.1

a

a знакомиться с док}ментацией в соответствии с должностными обязанностями
работника дошкольного образовательного учреждения, его анаJIитическими
материалами;
изуIIатЬ практическую деятельность работников, принимающих r{астие в
организаЦии питанИя в .ЩОУ, череЗ посещение пищеблоКа, группоВых помещений,



наблюдение за организаr{ией приема продуктов у поставщика, за организацией

хранениЯ продуктоВ, процессОм приготовлsния питания, процессом вьцачи блюд из

пищеблока в группы, оргtlнизацией питания воспитанников в группахэ ДР}ГИх

мороприятиЙ с детьми IIо вопросаIu оргt}низации питания, наблюдение режимных

момонтов;
о щоJI&ть выводы и принимать управленческие решения,

6.2. Проверяемый работник ДОУ имеет право:

о знать сроки контроля й критерии оценки его деятельности;
oЗH&TЬцeль'сoдеpЖaниe'BиДЬI,фopмьIиМетoдЬIкoнTpoJUI;
о .сво€вроменно знакомиться с выводами и рокомендациями проверяющих лиц;

. обрамться В комиссию по трудовым спорall\d при несогласии с резульТатаI\4и

административного KoHTpoJUI.

7. ответственность
,7.|

ДОУ. несуг ответственность :

. за достоверность излагаемых фактов, представJUIемъIх в справках по итогам контролJI

организации и качества питаIIия в дошкольном обра:}овательном учреждении;
. за тактичЕое отношение к проверяемому работнику во время проведения

KoHTpoJтьHbD( мероприятий ;

о ЗЕI качествеЕную подготовку к проведеЕию проверки деятельности работника;
. За обоснованность выводов по иТоГЕlп,I проверки,

8. Щокументация
8.1, IIо

о приморное 10-дневное цикJIичное меню;
о тохноломческиекарты;
. журЕал регистрации температурно-влажностЕого режима в складских помецениях и

холодильньж шкафах;
о ж}рнол бракеража готовьж блюд;
. журнал бракеража скоропортящихся продуктов;
о накопитольнмведомость
. журнал С-витаминизации пищи;
. Ж}рнал контроJIя состояния здоровья персонала пищеблока;

. медицинские книжки персонала (единого образuа);

8.4. Докyментация заведчющего по контролю организации питания:

. IIримерное 10-дневное циклитIное меню;
о Ж}РНSЛ визуальнОго производственного KoHTpoJUI пищеблока;

8.5. Док)rментация кладовщика ДОУ для конlроля качества питаIIия:

. журнал прихода - расхода продуктов;
о ж}рнЕrл KoHTpoJUI сроков реализации продуктов;
. контракты на поставку продщтов питания.
о KoHTpoJb IIatпичия и состояния маркировки, использОВаНИЯ КУХОННОЙ ПОСУДЫ, УТВЕ)И,

уборочного инвецтаря согласно маркировки,

9. Щелопроизводство
9.1. Результаты оперативIIого контроля отрФкается в дктах. По резулътатам оперативного

контроля rроuод"r"" собеседование с проверяемым лицом, при необходимости, готовится

сообщение о состоянии дел на административное совещание, Педагогический совет,

управляющий совет или Общее ообрание трудового коллектива дошкольного

образовательного уrреждения.

ry
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9.2
содержать в себе следуюшLио информацию:

о вид KoHTpoJUI, основание для проведения KoHTpoJUI;

. формаконтроля;

. темаисодержаниеконтроля;
о щопь KoHTpojUI;
. сроки проведония контроля;
. сосТаВ комиссии;
о роз}льтатыконтроля;
. нарушения;
о ВыВоДы]
. IIредложенияирекомендации;
. подIIиси проверяющих лиц;
. подписи проверяомьIх лиц.

издает прикЕtз. в котором указывается:
. наименованиеконтроля;
о [&то сIIравки по результатам KoHTpoJIlI;

о РоШОНие пО РеЗУЛЬТаТаМ КОНТРОЛЯ;

о назначаются ответственные лица по испоJшению решения;
о }козываются сроки устранения недостатков;
о }К8ЗЫВаютсЯ срокИ проведеЕия повторного KoHTpoJUI (при необходимости);
о поощроние И въыскание работникам по результатам контроля (при нёобходимости).

10. Заключительные положения
10.1. Настоящее Положение является локi}льным нормативным актом доу, принимается на

Общем собрании трудового коллектива и утверждается (либо вводится в действие) приказом

заведующего дошкольным образовательным учреждением.
10.2. Все изменения и дополнения, вносимые в настоящее Попожение, оформляются в

письменной форме в соответствии действ}.ющим законодательством Российской Федерации.

10.3. Положение принимается на неопределенныЙ срок. Изменения и дополЕениЯ К

Положению принимаются в порядке, предусмотренном п.10.1. настоящего Положения.

10.4. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельньIх пунктов и

разделов) в новой редакции предьцущаlI редакция автоматически утрачивает силу.



Приложение Ns 1

к Положению об административном контроле
организации и качества питания в.ЩОУ

План-график
контроля организации питания в ЩОУ

N9 Объект контроля ответствен-
ный

Периодич-
ность

Инструмент
контроля

Форма
контроля

1 соблюдение
натуральньш
норм питания

повара Ежедневно Меню-
требование
10-ти дневIIое
меню

составление
меню

Заведующий Ежедневно Анализ меню,
утверждение.

2 Бракераж готовой
продукции

Бракеражная
комиссия

Ежедневно Журнал
кБракераж
готовой
прод}кции))
Пробы

Методика
органолептиче
ской оценки
пищи

a
J Соблюдение

товарного
соседства, сроков
хранения и
своевременного
использования
скоропортящихся
продуктов

Специалист по
питанию

Ежедневно Журнал
кБракераж
сырой
продукции

Анализ, yreT

Заведующий 1разв3мес Акт Анализ
документации

4 оптимальный
температурный
режим храЕения
продуктов в
холодильниках

Специалист по
питанию

Ежедневно Журнал
кРегистрации
температуры
холодильников
на пищеблоке>

Проверка
Запись в
журнале

5 Соблюдение
правил и
требований
транспортировки
продуктов

Кладовщик При
ПОСт)rплении
продуктов

Акт при
наличии
нарушений

Наблюдение

Заведующий 1разв3мес. Акт проверки Наблюдение

6 Контроль
пересечения
потоков сырой и
готовой
продукции,
чистой и грязной
посуды,
инвентаря и тары

Специалист по
питанию

Ежедневно Наблюдение

8 Закладка блюд Один из членов
бракеражной
комисии

Ежедневно Анализ
документации
взвешивание
продуктовЗаведующий 2 раза в месяц Акт



9 выполнение
технологических
требований
приготовления
пищи

Специалист по
питанию

Ежедневно

Наблюдение

10 Маркировка
ПОСУДЫ,
оборудования,
уборочного
инвентаря

повара, завхоз Постоянно Оперативный
контроль

Наблюдение

Заведующий 1 раз в месяц,
при
нарушениях

Акт -проверки
1 раз в месяц

Наблюдение,
анализ
документации

11 Норма выхода
блюд ( вес, объем)

повара Ежедневно
Контрольное

взвешивание
блюд

Бракеражная
комиссия

ежедневно

Заведующий 2 раза в мес Периодическое
составление
акта

|2 Санитарное
состояние
пищеблока,
кладовых.

Заведующий Периодически Наблюдение,
анализ
документации

Заведующий
хозяйством

Периодически Анализ
документации
наблюдение

При
подготовке к
IIовому уч.
году

Отчет для
заведующей

наблюдение

13 Контроль за
отбором и
хранением
счточных проб

Специалист по
питанию

Ежедневно Наблюдение

|4 Калорийность
пищевого
рациона

кладовщик Ежедневно Технол. карта Анализ

Заведующий 1 раз в месяц Сводная
таблица

Сравнительны
й анализ
показателей

15 Соблюдение
правил личной
гигиены
сотрудниками

Специалист по
питанию

Ежедневно Журнал
кРегистрации
здоровьfl)

Осмотр, запись
в журналах

Заведуюtций

1разв
полугодие

Журналы.

Санитарные
книжки

Анализ
документации

16 Соблюдение
графика режима
питания

Специа-ltист по
питанию

Ежедневно

Заведующий 1 раз в мес. Акт при
Еарушении

1,7 Организация
питьевого режима

Специа,rrист по
питаЕию

Ежедневно Оперативный
КОНТРОJIЬ

Оперативный
контроль



18 качество и
безопасность
готовой
продукции и
сырья при
поступлении в

доу

Кладовщик При
поступлении
продуктов

Наблюдение с
техническими
ДОКУМенТ€lI\{И,
Сертификаты
качества,
спрЕlвки,

фактуры,
журн€lл
кБракераж
сырой
продщции>
Акт
периодически

Анализ
документации

Заведующий 1 раз в 10 дней

19 выполнение
норматива затрат
на питание

Заведующий
Бухгалтер

Постоянно
Меню-требован
ие
накопительнм
водомость

Анализ суммы,
стоимости
питания на 1

ребенка в
среднем за
день. Учет
детодней.

20 выполнение
нормативно_прав
овой база по
организации
питания

Заведующий
Специалист по
питанию
Кладовщик,

Постоянно Законодательны
е

документы,
правила,
требования

Изуrение,
рыработка
управленчески
х решений,
Разработка
внутри-
садовой
документаци,
прикtlзы,
памятки и т.д.

2| Анализ
документации
ответственного за
питание

Заведующий 1 раз в квартал Отчетно-учетна
я документация,
оформление
технологически
х карт

Анализ

22 исполнение
предписанийо
замечаний,
нарушений

Заведующий
Специалист по
питанию
Кладовщик

Регулярно Отчет, справки,
акты и т.д.

исполнение
предписаний

2з Витамипизация
блюд

Специалист по
питанию

Ежедневно Журнал
кВитаминизаци
и блюд>

Закладка и
запись в
журнале

заведующий 1 раз в месяц Журнал Анализ
24 Заявка продуктов

питания
Кладовщик Ежедневно Анализ

25 Организация
питания в
воспитательном
процессе

Заведующий 1 раз в квартал Карточки-схемы
, календарные
IIланы,

рожимные

Наблюдение,
анализ

результатов



- организация
приома пищи в
группах;
- соблюдение

режима питаIIи'I
(создание условий,
соответствие
возрастным и
гигиеЕическим
фебованиям)
- соблюдение
гигиенических
требований

Старший
воспитатель

1 раз в неделю процессы.
дид. игры.

2,7 СвоевремеЕность
смены спец.
одежды

повара ежедневно Визуальный
контроль

завхоз 1 раз в квартал Заявка на
приобретение

28 Наличие
достаточного
количества и
состояния
кухонной посуды
и инвентаря

IIовар постоянно Визуа.тrьный
контроль

завхоз 1 раз в квартал Акт

Заведующий По
необходимости
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